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SLICERS & FOOD EQUIPMENT
PROUDLY MADE IN ITALY

Segaossi Inox

SCHEDA TECNICA:
TECHNICAL DATA:

Estremamente robusti, affidabili e sicuri, facili da
maneggiare e utilizzare, i segaossi inox in cinque
modelli SO 1650 - SO 1860 - SO 2080 - SO 3160,
rappresentano lo strumento ideale per la lavorazione di
tutti i tipi di carne, fresca o surgelata. | nostri segaossi
trovano la loro collocazione ideale nelle macellerie e
industrie della lavorazione della carne cosi come nelle
pescherie, ristoranti e mense. Costruite completamente
in acciaio inox AISI 304, le macchine sono dotate di
spingicarne e porzionatrice. Per garantire la massima

sicurezza, in p alle disp i della CEE,
le macchine sono dotate di sistemi di sicurezza elettricie
ici iera i24 Volt e parti elettriche

a tenuta s'tagna. Possono essere dotate di piano
scorrevole surichiesta.

g $0 1650 NAVY | SO 1860 NAVY | SO 2080 NAVY | SO 2460 NAVY | SO 3160 NAVY
lungh. nastro [ [ | [ |
band length 1650 1860 2080 2460 3160
motore 1,1kW-15HP 1,1KW-15HP 15 P 1,5KW-2HP 22KW-3HP
motor 1400 pm 1400 pm & d 900 rpm 900 rpm
puleggia 0220 mm 9240 mm @270 mm 0320 mm 420 mm
pulley
sap: lavaro 475X 425 mm 500 X 440 mm 600 X 555 mm 715 X 655 mm 850 X 800 mm
work table
portata piano
top load capacity 20 Kg 25Kg 30Kg 35Kg 50 Kg
aliozza dl taglio 210 mm 270 mm 290 mm 340 mm 450 mm
cut height
larghezza di taglio
cutting width 200 mm 220 mm 250 mm 300 mm 400 mm
peso netto
net weight 46 Kg 50 Kg 80 Kg 111 Kg 160 Kg
peso con imballo
swelght Wit pdcking 54 Kg 59 Kg 110 Kg 141 Kg 190 Kg
dimensioni macchina 800 X 490 X 470 930 X 510 X 570 580 X 70 X 600 700X 770X 710 | 1900 X 940 X 850
machine dimensions mm mm mm mm mm
optional [ lame per segaossi adatte per la lavorazione di carni e pesci frschi, carni e pesci surgelati, carni tipo polllame
optional bone saw blades suitable for fresh meat or fish, frozen meat or fish, chicken like meat processing

Exceptionally strong, reliable and sure, easy to be handled
and operated, our stainless steel bone saws, models SO
1650 - SO 1860 - SO 2080 - SO 2460 - SO 3160, represent
the ideal instrument for the processing of any kind of meat,
either fresh or frozen. Our bone saws were designed to
meet the needs of butchers, meat processing industry,
fish. ger’s shops, t . The machines are
completely made of AlSI 304 stainless steel and they are
equipped with meat pusher and portioner. They comply
with all the EEC safety requirements and they are supplied
with electrical and mechanical safety devices, such as 24
volts buttons box and water proof electrical parts.
Moreover they can be supplied with flowing working table
upon request.
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SEGAOSSI INOX - STAINLESS STEEL BONESAW

CE 1650 Z - CE 2020 Z - CE 2400 Z

Completamente realizzati in acciaio inox, sia nella struttura che nelle finiture, i segaossa inox sono ideali per la lavora-
zione di carne anche surgelata di tipo ovina, suina, bovina. Robusto, sicuro e di facile uso & il compagno di lavoro
ideale, affidabile e dalla linea moderna. Il segaossa viene fornito completo dei seguenti dispositivi: spingicarne,
porzionatrice, sistemi di sicurezza elettrici e meccanici, parti elettriche a tenuta stagna, pulsantiera comandi 24 volt.
Optional: versione sinistra, cavalletto inox.

With a completely stainless steel structure and finishes, the stainless steel bone saws are ideal for processing meat,
including lamb, pork and beef, even when frozen. Sturdy, safe, reliable and easy to use, it makes ideal working compan-
ion and also boast a modern design. The bone saw comes complete with the following devices: meat pusher, portioning
device, electrical and mechanical safely system, electrical components in sealed compartments, 24-volt pushbutton
controls.

Optional: [eft version, stainless steel trestle.

MIOELO | CE16502 CE 20202 CE 2400
oo ey 150 2020 2400
o 0,75 KW-1HP 1,5 KW - 1,5 HP| 2,2 KW - 3 HP
o | g220mm | @240mm | ©320mm
2P, vors 475x420 mm | 600x550 mm | 715x650 mm
padcapy | 20k kg | 35k
gy i o 210 mm 280 mm 340 mm
e " 210mm 250mm | 300mm
| ow | e |tk
e boeleerr | sk 134kg | 165k
dimensiniimtallo | 565x550x1000 | 745x670x1700 | 870x820x1800

Avec ses structures et finitions entiérement réalisées en acier inox, la scie a os inox est idéale pour le traitement
de la viande ovine, bovine et de porc, y compris celle surgelée. Résistante, sure et facile a utiliser, la scie a os
est un compagnon de travail idéal et fiable avec un design moderne. La scie a os est livrée avec les dispositifs
suivants : pousse-viande, dispositif de portionnement, systémes de sécurité électriques et mécaniques,

pieces électriques étanches et commandes a bouton-poussoir 24 Volts.

Accessoires en option : version gauche, chevalet inox.

Extrémement résistantes, fiables et sares, faciles a manipuler et a utiliser, les scies & os inox disponibles

en cing modéles (SO 1650 - SO 1850 - SO 2080 - SO 2460 - SO 3160) représentent l'outil idéal pour le traitement
de tout type de viande, fraiche ou surgelée. Nos scies a os sont congues pour répondre aux besoins

des boucheries et de l'industrie du traitement de la viande, aussi bien qu'a ceux des poissonneries,

des restaurants et des cantines. Réalisées entierement en acier inox AlSI 304, les machines sont dotées

de pousse-viande et dispositif de portionnement. Afin de garantir une sécurité maximale, en conformité

avec les dispositions de la CEE, les machines sont dotées de systemes de sécurité électriques et mécaniques:
boutons de contréle 24 Volts et piéces électriques étanches. Elles peuvent étre fournies avec plan de travail
coulissant sur demande.

Completamente fabricadas en acero inoxidable, tanto su armazon como sus acabados, las cortadoras de
huesos inox son ideales para elaborar carne, incluso congelada, ovina, porcina y bovina. Es fuerte, segura

y facil de utilizar; la companera de trabajo ideal, fiable y con lineas modernas. La cortadora de hueso

se entrega con los siguientes dispositivos: empuja-carne, utensilio para hacer raciones, sistemas de seguridad
eléctricos y mecénicos, piezas eléctricas con cierre estanco y panel de mandos de 24 volt.

Opcional: version izquierda, caballete inox.

Extremadamente fuertes, fiables y seguras, faciles de manejar y de utilizar, las cortadoras de huesos inox,

en cinco modelos SO 1650- SO 1860 — SO 2080 — SO 3160, representan la herramienta ideal para la elaboracion
de todo tipo de carnes, frescas o congeladas. Nuestras cortadoras de huesos encajan perfectamente

en carnicerias e industrias de elaboracion de carne, asi como en pescaderias, restaurantes y comedores.

Estan fabricadas completamente en acero inoxidable AlS| 304, las maquinas cuentan con empuja-carne

y dispositivo para hacer raciones. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de lo dispuesto

por la CEE, las maquinas estan dotadas con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: botén mandos

24 Volt. y piezas eléctricas con cierre estanco. Bajo pedido, pueden servirse con una repisa corredera.
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